REZEPTE

Kurbisravioli mit Purpur Salbel

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

Nudelteig:

250 g Nudelmehl
2 EL Olivensl

3 Eidotter

I Ei

Salz, Wasser

Kirbisfiille:

1-2 Schalotten

50 g Butter

500 g geschdlter Kirbis
Wasser

Salz, Pfeffer, Muskat, Kimmel
gemabhlen, frischer Ingwer

Butter, Parmesan oder
gerducherter Ricotta

(c) Margit Gietler/mmg-design

ZUBEREITUNG DER KURBISRAVIOLI

Um den Nudelteig herzustellen, alle Zutaten fir den Nudelteig mit-
einander verkneten, Wasser je nach Bedarf hinzufigen. Rasten
lassen.

Schalotten schalen, wirfeln und in Butter anschwitzen, den gewir-
felten Kirbis beigeben, mit Wasser aufgieBen, bis er weich ist. Die
Masse wirzen und in der Kichenmaschine cuttern und ausdéamp-
fen lassen.

Den Teig dinn ausrollen, mit dem Kirbispiree fillen und mit einem
Ravioliausstecher ausstechen. In leicht wallendem Salzwasser ko-
chen und in brauner Butter anschwenken, mit Parmesan oder ge-
rauchertem Ricotta servieren.

Wir witnscehew

guten Appetitl

www.bellaflora.at
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